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BROWNIE COM CALDA
DE CARAMELO SALGADO

INGREDIENTES

- 160 g de Brownie Swift

- 1 xicara (chad) de acucar

- 1 colher (sopa) de manteiga

- 34 de xicara (chd) de creme de leite de caixinha
- 1 colher (café) de flor de sal

Nivel Rendimento
Iniciante ﬁﬂ 2 porgoes

Tempo de preparo Ocasiao Modo de preparo
10 minutos Fim de Ano % Cozido

MODO DE PREPARO

1. Prepare o brownie conforme
instrucdes da embalagem.

2. Em uma panela, coloque o acucar e
mexa até que esteja derretido e dourado.

3. Junte a manteiga, misture e acrescente o creme de
leite aos poucos, sem parar de mexer.

l;. Retire do fogo e acrescente a flor de sal.
Sirva quente ou frio com o brownie.

PRODUTOS UTILIZADOS

Swift

BROWNIE
DE CHOCOLATE

Facil de preparor
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Brownie Swift 160G

PARA MAIS RECEITAS ACESSE:

WWW.SWIFT.COM.BR




